MENU OMAKASE 6 + 2 Ginge 108,00 p.p.

1. Amuse vier Fingerfood
2. Vorspeise Garnelen Kadaifi, Avocado Salsa, Lemon Dressing
3. Sashimi Bonito Tataki mit Rettich und Yuzu Ponzu Sauce
4. Fisch Rotbarsch Confit, Krauterseitlinge, Pflaume Dressing
*Upgrade +13,00 Black Cod, gegrillt mit stifsem Weif3-Miso aus Kyoto
5. Sushi chef’s selection
*original fresh wasabi from Japan +6,00
*Upgrade +12,00 with toro / with caviar / one piece more
6. Fleisch Bavette Steak, Kiirbis, Maitake, hauseigenes Jus
*Upgrade +24,00  Tuna Steak, Bluefin aus Spanien (tcglich 4 Portionen)
*Upgrade +39,00 Wagyu A5 (Japanese Black) aus Kagoshima
7. Dessert chocolate ice cream, chestnut cream, cassis, matcha
8. Petit Four Financier, Macaron, Tartelette
+ WEINBEGLEITUNG  Omakase 6 Glaser 59,00
Premium 10 Glaser 85,00
MENU KLEIN *ohne Sashimi, Fisch und Petit Four 89,00 p.p.

+ WEINBEGLEITUNG 4 Glaser 45,00 p.p.
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